
Borrelkaart  

Bitterballen € 12,50  
10 rundvlees bitterballen met mosterd.  

Bittergarnituur € 13,00  
10 gemengde snacks met mayonaise en curry.  

Butterfly garnalen € 13,00  
8 gefrituurde garnalen met chilisaus. 

Nacho’s € 13,50  
 Nacho’s uit de oven met gesmolten cheddar kaas, tomaten salsa, avocado, lente-ui en crème fraîche.  

Brood met smeersels € 10,50  
Brood met truffelcrème, aioli en tonijnsalade.  

Plankje gezellig € 15,50  
Jonge kaas, salami, gemarineerde olijven, grissini en aioli.  

Plankje Auberge € 18,00  
Brie, fuet, aioli, toastjes, brood en druiven.  

 Kaasplankje in samenwerking met Zù lekker € 15,50   
 Verschillende soorten kaas, vijgenbrood, gesuikerde walnoten, vijgen compote en appelstroop. 

 Camembert € 15,50  
 Camembert uit de oven, knoflook-tijm honing, gemarineerde beukenzwammen, rode uiencompote,    
aceto balsamico, gerookte amandelen, geserveerd met crostini en grissini. 

 Snackplateau € 18,00  
 5 rundvlees bitterballen, 5 vegetarische loempia’s, krokante kip, met mosterd en chilisaus. 

Warm appelgebak € 5,50 (Met bol vanillieijs + € 2,50) 
Huisgemaakte appelcrumble 

 Nougatine ijstaart € 5,50  
Van bakkerij Godfried de Vocht met slagroom. 
  



 

Lunchkaart  
Soepen Wordt geserveerd met brood en boter  

Franse uiensoep € 7,50   
Gegratineerd met kaas, brioche en gebakken uien. 

Tomatensoep € 7,50 (vegetarisch) 
Cherry tomaten, parmezaanse kaas en pesto.  

Puntpaprikasoep  € 7,50 (vegetarisch mogelijk)  
Rauwe paprika, croutons, lente-uien en spekjes.  

 

Broodjes wit/bruin (glutenvrij + € 3,00)  

Carpaccio met truffelcrème € 17,00  
Pesto, pijnboompitten en parmezaanse kaas.  

Krokante kip sesam € 16,50  
krokante kipfilet, sesam saus, lente-ui, ananas, cashewnoten, rode uien, avocado en sriracha 
mayonaise.  

Tonijn € 17,50  
Huisgemaakte tonijnsalade, granny smith, gamba’s, cocktailsaus, sojaboontjes, rode uien, 
druiven, cherry tomaten en komkommer.  

Brie op getoast Briochebrood € 17,00  
Lauwwarme uit de oven met honing, hazelnoten, amandelen, gesuikerde walnoten, 
Aceto Balsamico, rode ui compote, avocado creme, tomaat, komkommer en druiven.  

Huisgemaakte ei-truffel salade € 16,50 (vegetarisch mogelijk) 
Lente-uien, spekkruim en bieslook. 

Trio Breekbrood € 17,00 
3 broodjes belegd met ei-truffel salade, tonijnsalade, brie lauwwarme uit de oven, geserveerd met 
een klein kopje soep naar keuze. 

 
 
  



 
Salades Wordt geserveerd met brood en boter 

 

Carpaccio met truffelcrème € 17,50  
Pesto, pijnboompitten en parmezaanse kaas.  

Tonijn € 18,00  
Huisgemaakte tonijnsalade, granny smith, gamba’s, cocktailsaus, sojaboontjes, rode uien,      
druiven, cherry tomaten en komkommer.  

 Brie € 17,50  
Lauwwarme uit de oven met honing, hazelnoten, amandelen, gesuikerde walnoten,   
Aceto Balsamico, rode ui compote, avocado creme, tomaat, komkommer en druiven.  

Krokante kip sesam € 17,00  
Krokante kipfilet, sesam saus, lente-ui, ananas, cashewnoten, rode uien, avocado en sriracha 
mayonaise.  

  



Lunch gerechten  

Club kip € 17,00  
Met brioche brood, gerookte kip, spek, tomaat, komkommer, ei, chips en cocktailsaus.  

Tosti € 8,50  
Wit of bruin brood met ham, kaas en ketchup.  

Tosti Hawaï € 9,00  
Wit of bruin brood met ham, kaas, ananas en ketchup.  

Uitsmijter € 12,00  
Wit of bruin brood met 3 gebakken eieren, keuze uit: ham, kaas en/of spek.  

Uitsmijter carpaccio € 17,00  
Wit of bruin brood met truffelcrème, pesto, pijnboompitten en parmezaanse kaas. 
 
Boerenuitsmijter € 14,00  
Wit of bruin brood met ham, kaas, spek, paprika, champignons en ui.  

Elite Kroketten op brood € 13,00  
Wit of bruin brood, keuze uit Elite rundvlees of Elite vegetarische kroketten met mosterd en 
roomboter.  

American burger € 19,00  
Runderhamburger, gerookte mayonaise, bacon, cheddar, augurk, rode uiencompote met friet 
en mayonaise.  
 
Truffel burger € 21,00  
Runderhamburger, truffelcrème, parmezaanse kaas, zongedroogde tomaten met friet en mayonaise.  

Vegetarische burger € 19,00  
Vegetarische burger, rode uiencompote, cherry tomaten, augurk, sriracha mayonaise met friet en 
mayonaise.  

  



Dinerkaart  

Soepen Wordt geserveerd met brood en boter  

Franse uiensoep € 7,50   
Gegratineerd met kaas, brioche en gebakken uien. 

Tomatensoep € 7,50 (vegetarisch) 
Cherry tomaten, Parmezaanse kaas en pesto.  

Puntpaprikasoep  € 7,50 (vegetarisch mogelijk)  
Rauwe paprika, croutons, lente-uien en spekjes.  
 

 
Voorgerechten  
 
Carpaccio met truffelcrème € 16,00  
Met pesto, pijnboompitten en parmezaanse kaas.  

Steak tartaar  € 16.50 (rauw) 
Met gerookte mayonaise, gesnipperde sjaloten, kappertjes, augurk, zacht gegaarde 
eidooier, bieslook en crostini.  

Tataki van zalm € 16,00  
Afgelakt met oosterse marinade, bimi, rode uiencompote, cashewnoten kruim, 
sriracha mayonaise en een vinaigrette van limoen, gember en sojasaus. 

Romige Gamba potje € 15,00  
Gamba’s uit de oven met romige chili-saus geserveerd met brood om te dippen.  

Camembert € 15,50  
Camembert uit de oven, knoflook-tijm honing, gemarineerde beukenzwammen, rode uiencompote, 
Aceto Balsamico, gerookte amandelen, geserveerd met crostini en grissini. 

  



 

Hoofdgerechten  
 
Runder Steak € 29,00  
Met gebakken paddenstoelen, pompoen, keuze uit gepofte knoflook tijmjus of peperroomsaus 
geserveerd met friet & mayonaise.  

Zacht gegaard Spaakhammetje € 26,50  
Afgelakt met eigen jus, aardappelkaantjes, bieslook, creme van polenta en oude 
kaas, rode uien compote en gepofte knoflook tijmjus geserveerd met friet & 
mayonaise.  

Romige Spaghetti met zalm € 26,50  
Spaghetti met zalm, garnaaltjes, knoflook gamba’s, cognac, paprika, uien, cherry tomaten, 
lente-ui, walnoten kruim en rucola. 

Gebakken victoriabaars € 27,50  
Met Romesco crème, gerookte amandelen kruim, bimi, ingelegde zilveruien, bieslook-olie en 
beurre blanc geserveerd met friet & mayonaise. 
 
Ravioli gevuld met bospaddenstoelen en truffel € 26,50  
Met gebakken bospaddenstoelen, truffel-roomsaus, Aceto Balsamico, parmezaanse kaas, 
bieslook-olie en rucola.  

American burger € 19,00  
Runderhamburger, gerookte mayonaise, bacon, cheddar, augurk, rode uiencompote met friet & 
mayonaise.  

Truffel burger € 21,00  
Runderhamburger, truffelcrème, Parmezaanse kaas, zongedroogde tomaten met friet & mayonaise.  

Vegetarische burger € 19,00  
Vegetarische burger, rode uiencompote, cherry tomaten, augurk, sriracha mayonaise met friet & 
mayonaise.  

  



 
Desserts  

 
Bastogne Parfait € 8,50  
Met kaneel-appelcompote, slagroom en witte chocoladecrème.  

Lavacake € 9,00  
Met verse karamelsaus, slagroom en vanille-ijs.  

Dame blanche € 7,50  
Met chocoladesaus, slagroom en vanille-ijs.  

Warm appelgebak € 5,50 (Met bol vanillieijs + € 2,50) 
Huisgemaakte appelcrumble  

Nougatine ijstaart € 5,50  
Van bakkerij Godfried de Vocht  

Kaasplankje in samenwerking met Zù lekker € 15,50   
Verschillende soorten kaas, vijgenbrood, gesuikerde walnoten,  
vijgen compote en appelstroop. 
 
 
Affogato € 6,50  
Espresso met een bol vanille-ijs.  
 
Irish coffee € 7,50  
Koffie, whiskey, suiker en slagroom  

Spanish coffee € 7,50  
Koffie, likeur 43 en slagroom  

French coffee € 7,50  
Koffie, Grand Marinier en slagroom  

Italian coffee € 7,50  
Koffie, amaretto en slagroom 


